
MENUMENU
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61 RUE JEAN MONNET 59269 QUÉRÉNAING
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6€FLAMICH’ATTAQUE
Maroilles bien coulant, lard grillé, pâte fondante.
Le Nord en version sexy.

7/14€LES PETITS ROULEURS
Escargots par 6 ou 12, beurre à l’ail et persil. On sauce,
on en redemande.

7€SOUPE’R HÉROS
Elle sauve de la grisaille plus vite qu’un rayon de soleil
dans le Nord : notre soupe du moment, pain grillé à l’ail
et emmental.

8€BOOM BOOM SHRIMPS
Croquettes maison : panure dorée, crevettes dodues,
citron, mayonnaise

10€BONE TO BE WILD 
Os à moelle fondante, pain croustillant, fleur de sel.
À tartiner d’urgence !

p l a n c h e sp l a n c h e s
À picorer entre bons vivants

(ou pas si t’es pas partageur)

e n t r é e se n t r é e s
Juste ce qu’il faut pour ouvrir

l’appétit....

Tous nos plats sont réalisés 100% maison par notre équipe avec des
ingrédients frais, locaux et de saison.

Listes des allergènes et origines des viandes disponibles sur demande.

14€FROMETON SHOW
Tome de Cambrai, Maroilles, Comté, sélection du
moment, salade, beurre

28€

CHARCUT’ PARTY 14€
Cochonnaille maison, rosette, jambon de pays,
saucisson à l’ail, salade, beurre, cornichons

28€
2p 4p

LE GRAND MIX
Quand cochon et frometon font la fête ensemble

18€ 36€



MAYONNAISE MAISON
MAYONNAISE À L’AIL NOIR

SAUCE ÉCHALOTES
SAUCE MAROILLES
SAUCE POIVRE

2€

Le bar
 à sauces

Le bar
 à sauces

FRITES
SALADE

PURÉE DE POMMES DE TERRE
LÉGUMES CONFITS

GRENAILLES AU FOUR
4€

les petits
plus

les petits
plus

platsplats

17€WELSH SIDE STORY
Welsh à la bière des Pachas : cheddar Galloway, pain
grillé, oeuf coulant. Le plat qui colle au coeur.

18€BOEUF BIEN DE CHEZ NOUS
Carbonade comme à la maison : boeuf mijoté à la bière des
Pachas, sauce doudou, pain d'épices..réconfortant à souhait.

14€FRICA’TTITUDE
Fricadelle du Nord, maison évidemment.

19€STEAK ME TO HEAVEN
Bavette juteuse, bien snackée, échalotes confites.
Un classique bien traité.

16€TARTARE PAS TATILLON
Tartare de boeuf bien assaisonné, tradi et généreux.
La base.

18€LE GRAND BAIN
Bouillon crémé, crevettes roses, saumon, légumes,
pommes de terre. Le waterzooi tout en douceur.

17€RIBS & ROCK
Ribs de porc, sauce barbecue. Tendres, caramélisés, à
manger avec les doigts !

16€POULET FICTION
Poulet gratiné, sauce culte au Maroilles, saveur légendaire.
Du Tarantino dans l’assiette mais avec la touche ch’ti.

15€LA VIE EN CHICON
Salade de chicons, pickles, comté, miel, moutarde,
croûtons, lardons en option. Light....mais pas trop.

Des recettes qui tiennent au corps...
....et au coeur

17€ANDOUILLETTE THERAPY
Pas de triche, juste une andouillette AAAA qui assume tout.



7€LE FRISSON D’MIN COIN
Boule spéculoos, boule vanille, boule caramel, chantilly
maison et brisures de spéculoos

dessertsdesserts

PLAT
Steak haché, frites I Nuggets, frites I Poisson, purée

BOISSON
Sirop à l’eau I Diabolo I Thé glacé maison

7€PERDU MAIS PAS TROP
Pain perdu moelleux, glace vanille, caramel, le dessert qui
fait fondre.

5€DOUCE COMME MAMIE
La tarte au sucre de notre enfance, avec une boule vanille !

6€LA CRÈME DE LA CRÈME
Crème brûlée à la chicorée. Twist local validé.

7€COEUR QUI FOND
Fondant tout chaud-colat, caramel. Le shot de réconfort.

12€

le menu des enfantsle menu des enfants
Petit festin avant la prochaine bêtise !

DESSERT
2 boules de glace au choix I Petit fondant au chocolat

LE MANÈGE À GLACES 

vanille I chocolat I caramel I spéculoos I fraise I citron I
pistache I café I rhum-raison

2€ la boule

chantilly I caramel I amandes effilées I spéculoos
1€ le supplément

Parce qu’il reste toujours une place pour
le sucré (toujours)

9€LE CAFÉ & SA BANDE
Un café, des douceurs et une claque de bonheur.


